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易门县推进“一县一业 ”食用菌产业发展思路及对策研究


易门县推进“一县一业 ”食用菌产业
发展思路及对策研究
李长春等
内容提要：食用菌作为 21 世纪的朝阳产业，具有低脂肪、高蛋白、无污染、无公害等特  点，是公认的生态营养保健食品，具有广阔的市场前景 。 易门县确定将食用菌产业作为  “ 一县一业 ”示范创建的主导产业，通过多年发展，打下了良好的基础，取得了较好成效， 但还存在一些短板弱项，与“一县一业 ”发展要求还有较大差距 。本课题组针对食用菌产  业存在的主要问题开展具体现场调查研究，提出了易门县推进“一县一业 ”食用菌产业发  展的具体思路及对策建议。
关键词：食用菌；产业发展；问题；对策；易门
一、发展现状
（一）食用菌产业发展有基础
易门县高度重视食用菌产业工作，成立“云菌 ”产业发展工作领导小组，统筹全县食  用菌产业发展，与中国食用菌协会、昆明食用菌研究所、省农业科学院、省林业科学院等  科研单位密切合作，建立院士（专家）工作站 2 个 。组织完成易门野生菌资源调查，编印出  版《易门野生菌图鉴》，系统介绍了易门 402 种野生菌的性状和利用价值，并制作了标本， 在野生菌博物馆进行科普展示，同时在学习强国和易门融媒上连续刊载 400 多期宣传报  道 。根据《云南省加快食用菌产业发展的指导意见》《云南省食用菌产业“十四五 ”发展规  划和二〇三五年远景目标》《玉溪市加快食用菌产业发展的实施意见》《玉溪市食用菌产  业发展规划（2021—2025 年）》，制定了《易门县人民政府关于加快食用菌产业发展的实施  意见》，编制了《易门县“十四五 ”食用菌产业发展规划（2021—2025）》，与土地利用、生态  环保、农业产业、旅游产业等规划实现了有机衔接 。制定《易门县“一县一业 ”食用菌产业  发展实施方案》并组织实施，县财政每年预算 500 万元用于支持食用菌产业发展。
（二）食用菌产业初具规模
截至 2021 年底，依托易门洟源农贸市场建成中国 ·云南野生食用菌交易中心 1 个，培 育产值亿元以上企业 3 户、出口额超过 1000 万美元企业 2 户；食用菌农业产值 7.3 亿元（其 中：野生菌产量 6682 吨、产值 6.9 亿元），占农业总产值的 26.84%；加工产值 14.7 亿元，食
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用菌加工产值与农业产值之比为 2.0：1 。全县有 361 户包山养菌，面积 6.9 万亩，产量 132.5 吨，产值 1650. 1 万元 。全县有食用菌种植户 30 余户，种植面积 520 多亩，主要栽培 品种有羊肚菌、榆黄蘑、平菇，年产量在 2300 吨以上，产值 2400 万元左右。
（三）食用菌产业链不断延伸
野生食用菌的发展，带动食用菌研发、栽培、种植、生产、加工、展销、餐饮、旅游、文化 等一体化融合发展，建成曾所、六街生物食品加工园区，建成野生菌博物馆，建设保育促 繁及供应示范基地 6.5 万亩，年生产、加工食用菌 1.3 万吨 。形成了以林下种植观光、采摘 体验及园区食用菌产品休闲购买为主的昆明——易门一日游、两日游 。以菌火锅、菌全 席为主的餐饮美食文化与旅游融合发展 ，易门县被认定为“云南省特色餐饮发展示 范县”。
（ 四）食用菌品牌打造成效初显
云南易门丛山食用菌有限责任公司、云南易门益生绿色食品有限责任公司、云南易  门山里香食品有限责任公司 3 家食用菌加工企业生产的干制食用菌松茸、松露、牛肝菌、 鸡枞、香菇等 9 个产品获有机产品认证 。野生菌保育促繁、栽培菌仿野生栽培等绿色高效  生产技术得到初步推广 。企业品牌打造成效显著，创建了“丛山 ”“云之南 ”“山里香 ”等云  南省著名商标，所生产的产品连续被评为“云南名牌农产品 ”“云南省消费者喜爱商品 ”等  荣誉称号，先后 37 次获省级以上奖励，3 户食用菌加工企业产品入选 2022 年云南“绿色云  品 ”品牌目录 。易门汇宝果蔬有限公司、易门辰丰农产品开发有限公司等农产品外贸企  业实现销售收入 5 亿元，产品销往北京、上海等地，部分出口韩国、日本及欧洲国家。“云之  南 ”火锅菌汤已成为中国野菌高汤第一品牌 。打造“高原菌乡 ”区域公用品牌，申报易门  松露、干巴菌、牛肝菌、鸡枞等四大菌类国家地理标志证明商标 。易门野生食用菌多次在  央视、云南卫视等媒体上崭露头角，影响力逐年扩大。
（五）食用菌特色新型经营主体发展壮大
现有食用菌生产经营主体 100 余家，其中省级以上龙头企业 3 家，易门丛山食用菌有 限责任公司是目前云南省规模最大的野生食用菌生产企业；有农民专业合作社 28 家，其 中省级以上示范社 6 家；有家庭农场 39 家，认定了以野生食用菌体验采菌、休闲旅游观光 为主的新型农业经营主体——“森林人家 ”31 家，省级示范家庭林场 2 家 。新型经营主体 食用菌生产量占全县总产量的 32.4%。
（ 六）产品销售渠道顺畅通达
在线下销售稳定增长的同时，加快拓展食用菌网上销售市场，全县共建成县级电子 商务公共服务中心 1 个、乡镇电商服务中心 7 个、村级电商服务站 30 个，电子商务服务站 点覆盖率达 50% 以上，电商服务范围实现区域全覆盖，24 家企业的 227 个产品实现追溯
服务 。建成县级仓储物流配送中心 1 个，初步整合中通、申通、韵达、百世、极兔 5 家快递 物流企业，引导入驻仓储物流配送中心，为食用菌产品拓展线上销售奠定了坚实基础。
（七）食用菌知名度和影响力不断提升
易门县良好的生态环境孕育了 400 多种独特的野生菌，可食用的约 100 种，被中国食 用菌协会授予“野生食用菌易门基地 ”“野生菌研发应用基地”，已连续成功举办 18 届“ 中 国（云南）野生食用菌交易会”，被誉为“中国野生食用菌之乡 ”“野生食用菌美食之乡”，享 有“滇中水城 ·菌乡易门 ”的美誉，是中国云南野生食用菌交易中心、省级重点培育的工业 强县、省级高新技术产业开发区、省级知识产权强县工程试点优秀县，2017 年建成全国第 一家野生菌博物馆。
二、存在的主要问题和不足
（一）食用菌产业服务体系不健全
易门县成立了食用菌产业发展领导小组，设置了办公室，抽调了 2 人集中办公，并初  步明确了野生食用菌和人工食用菌产业发展工作职责，建立了基本的组织体系 。但由于  机构职责职能不明确，人员少，不专业，现有人员无法长期固定专业从事食用菌产业服  务，缺乏食用菌栽培技术经验，且经常变动，无法有效指导和服务产业发展，无办公经费  保障，工作缺乏连续性，技术资料收集整理积累少，野生食用菌保育促繁技术研究推广、 栽培菌品种引进、试验、示范、推广等相关技术研究运用，标准收集整理制定，产业政策制  定落实等工作滞后，不利于产业发展。
（二）生产规模较小
1. 野生菌资源遭破坏，单产低效益差
包山养菌林地流转费用较高，面积小，户数较少，整体规模小，设施简易甚至没有设  施，管理粗放甚至没有管理措施，单产较低，产量效益不明显 。野生食用菌无序采集情况  较普遍，非包山养菌区域的野生菌无论大小发现即被采走，不利于野生菌菌种自然繁衍， 产量效益有逐年减少趋势，也不利于资源保护利用 。从“表一：易门县野生食用菌监测汇  总统计表 ”中不难看出：非包山养菌区 10个观测点 3864 亩林地产菌 5942.2 公斤，平均亩  产量仅 1.54 公斤，亩产值仅 165.3 元；包山养菌区 11个观测点 1941 亩林地产菌 5218 公斤， 平均亩产量仅 2.69 公斤，亩产值仅 386. 14 元 。包山养菌区产量、产值是非包山区的 2 倍， 资源保护相对较好。
松茸曾经是易门重要的出口创汇野生菌，由于无序采集，导致本地松茸产量大幅减 少 。许多采菌者发现菌窝就翻遍周围几十米区域，甚至用锄头挖地翻找，致使易门县原 产地松茸生长土壤环境破坏较为严重，非常难恢复，许多菌窝已不再出菌 。近年来由于 松露价格上涨，采集者不停扩大采集区域，且采集的人数多，频次高，也面临产地破坏、产
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量降低的困境。（详见表一）
2. 栽培菌发展缓慢，种植规模小
栽培菌种植技术较为成熟，产量较高，效益好，容易发展，但是存在着用地“非粮化 ” 的矛盾，食用菌虽然属于蔬菜，可是种植棚地面一旦硬化就会被认定为改变耕地用途 。  种植户规模小，规模最大的只有 30 亩大棚，生产设施设备较落后，拌料、装包、灭菌等设施    自动化程度低，基本处于半手工和手工生产菌棒的状态，人工使用量较大，种植棚控光控    温控湿设施配置不到位，产量不够高，而产品成本高，市场竞争力不强，销量小，销路拓展    不到位，无法按县内加工企业要求的数量、质量和价格供货，扩大生产规模带来产品积压    滞销风险大。（详见表二）
表一    易门县野生食用菌监测汇总统计表
	监测（调查） 点
	监测 面积
	总产量  （千克）
	总产值 （元）
	亩产量  （千克）
	亩产值 （元）
	流转费 用
（万元）
	年均林
地流转
费用
（元/亩）
	现有设施
	管理措施

	1 号监测点
	171
	328.9
	26820
	1.92
	156.84
	
	
	
	

	2 号监测点
	245
	364.9
	37664
	1.49
	153.73
	
	
	
	

	3 号监测点
	900
	390
	43680
	0.43
	48.53
	
	
	
	

	4 号监测点
	600
	740
	76000
	1.23
	126.67
	
	
	
	

	5 号监测点
	96
	322
	72080
	3.35
	750.83
	
	
	
	

	6 号监测点
	215
	115.2
	16672
	0.54
	77.54
	
	
	
	

	7 号监测点
	780
	1234.2
	126084
	1.58
	161.65
	
	
	
	

	8 号监测点
	450
	562.2
	81912
	1.25
	182.03
	
	
	
	

	9 号监测点
	295
	1058.2
	84500
	3.59
	286.44
	
	
	
	

	10 号监测点
	112
	826.6
	73326
	7.38
	654.70
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	监测（调查） 点
	监测 面积
	总产量  （千克）
	总产值 （元）
	亩产量  （千克）
	亩产值 （元）
	流转费 用
（万元）
	年均林
地流转
费用
（元/亩）
	现有设施
	管理措施

	小   计
	3864
	5942.2
	638738
	1.54
	165.3
	
	
	
	

	李   杰
	100
	230
	38400
	2.30
	384.00
	13.00
	65.00
	围栏、管理 房、摄像头
	修枝、清理松 毛

	李恩态
	150
	205
	25000
	1.37
	166.67
	3.20
	10.67
	围栏、管理
房、警示牌、
摄像头
	割草、修枝、
清理松毛、挖
塘

	飞云朋
	30
	81
	7500
	2.70
	250.00
	50.00
	333.33
	铁丝围栏
	割草、修枝、
清理松毛

	郭绍成
	75
	275
	37100
	3.67
	494.67
	
	0.00
	围栏、管理房
	割草、修枝、
清理松毛

	胡运昌
	100
	230
	34000
	2.30
	340.00
	
	0.00
	围栏、管理 房、摄像头
	割草、修枝、
清理松毛

	李永生
	776
	2700
	438000
	3.48
	564.43
	5.00
	1.29
	电动割草机
	割草、开沟、 施肥

	彭绍泉
	120
	630
	81200
	5.25
	676.67
	2.00
	8.33
	围栏、管理 房、摄像头
	割草、修枝、
清理松毛

	王   磊
	150
	135
	13700
	0.90
	91.33
	1.40
	4.67
	铁丝围栏、管 理房
	割草、修枝、
清理松毛

	吴玉才
	280
	150
	17200
	0.54
	61.43
	4.00
	14.29
	围栏、管理 房、摄像头
	割草、修枝、
清理松毛、挖
塘、开沟

	武云兴
	60
	82
	14600
	1.37
	243.33
	5.00
	16.67
	铁丝围栏
	除草、修枝、 清理松毛

	张云健
	100
	500
	42800
	5.00
	428.00
	3.00
	30.00
	围栏、摄像头
	修枝、清理松 毛

	小   计
	1941
	5218
	749500
	2.69
	386.14
	
	
	
	

	合   计
	5805
	11160.2
	1388238
	1.92
	239.15
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表二    易门县食用菌种植户调查统计表
	序 号
	种植户
名称
	种植 品种
	面积  （亩）
	总产   量（万  千克）
	年产 菌棒 （万  棒）
	亩产值  （万元）
	总产  值（万 元）
	目标
群体
	原料
来源
	菌棒 成本 （元/  个）
	年用  工数  （人）
	企 业 品 牌
	设施情况
	主要
问题

	1
	易门宝
隆食用
菌种植
基地
	平菇   秀 珍 菇
	3
	7
	5
	14.67
	44
	县内集 贸市场
	自产菌
棒、原料
来自县
外
	3
	800
	0
	拌料机 1  台 、装袋  机 1 台 、 灭菌锅 1  台 、烘干  机1台
	产量低 ， 市 场 竞  争 力 不  强 ；疫情  影 响 销  路

	2
	易门县
德桦菌
业有限
公司
	榆 黄 菇
	26.4
	120
	100
	36.36
	960
	昆明木
水花市
场
	自产菌
棒、原料
来自县
外
	2.8
	5000
	榆 黄 地
	大棚 、拌 料机 、冷 库 、灭菌 锅 、装袋 机等设施 设备齐全
	链 包 霉 感 染 难 题 无 法 攻克

	3
	何绍鸿
种植基
地
	榆 黄 菇
	10
	9
	15
	4.5
	45
	德桦菌 业
	自产菌
棒、原料
来自县
外
	2.8
	2400
	0
	大 棚  11 个 、鸡舍 800 平 方 米
	链 包 霉  发 生 严  重 ；交通  不便 ，二  次 搬 运  费用高 ； 市 场 开  拓不足

	4
	龙泉菌 飘香种 植基地
	榆 黄 菇
平菇
	8
	16
	20
	12
	96
	蔬菜商 贩
	自产菌
棒、原料
来自县
外
	2.5
	1080
	0
	大棚 5 个  8 亩 、锅  炉 1 个 、 冷 库  25  平米 、装  袋  机  1  台 、拌料  机 1 台 、 烤箱 1 台
	缺资金 ； 缺 产 业  帮 扶 政  策

	5
	李永祥
种植基
地
	榆 黄 菇
平菇
	5
	20
	20
	20
	100
	农贸市   场批发、 供给丛   山、山里  香公司
	自产菌
棒、原料
来自县
外
	3
	1680
	0
	大 棚  13  个 、冷库  26 平米 、 拌料机 1  台 、装袋  机 1 台 、 锅炉 1 个
	生 产 销 售 渠 道 狭窄 、销 路 不 稳 定 ，市场 销 售 限 于县内



	序 号
	种植户
名称
	种植 品种
	面积  （亩）
	总产   量（万  千克）
	年产 菌棒 （万  棒）
	亩产值  （万元）
	总产  值（万 元）
	目标
群体
	原料
来源
	菌棒 成本 （元/  个）
	年用  工数  （人）
	企 业 品 牌
	设施情况
	主要
问题

	6
	易门龙
泉腾龙
食用菌
种植基
地
	香菇
	15
	126
	20
	7.26
	113.4
	批发    （昆明、 玉溪）
	自产菌
棒、原料
来自县
外
	2.8
	1500
	0
	钢 架 大  棚 44 个、 冷库 37.5  平米/个×  2 个 、灭  菌  锅  1  个 、封口  机 1 台 、 拌料机 1  台 、装袋  机1台
	人 工 成 本高 ；销 售 运 输 成 本 高 （通行费 高）

	7
	易门易
菇菌业
有限公
司
	羊 肚 菌
	23
	
	
	
	
	
	昆明博 帆
	5000 元/亩
	
	0
	大 棚  16 亩 、平棚 7亩
	缺 乏 管 理技术

	8
	易门云
易菌业
有限公
司
	羊 肚 菌
	26
	0.56
	800
	
	61.6
	食用菌
商贩
	昆明博 帆
	5000 元/亩
	800
	0
	平 棚  26  亩 、子母  棚 5 亩 、 菌 棒 厂  12 亩
	项  目 资 金 拨 付 不到位

	
	合   计
	
	116.4
	298.5 6
	980
	94.79
	1420
	
	
	
	1326
0
	
	
	

	
	平   均
	
	14.55
	37.32
	122.5
	11.85
	12.2
	
	
	
	114
	
	
	


3. 加工企业实力不强，原料需求少
食用菌加工企业产品市场占有率和竞争力不强，产能难发挥、规模难扩大，没有国家  级农业龙头企业，加工主要原料为野生菌，来源于全省各地，虽然销路好，但产量少，季节  性强 。因栽培菌加工品的市场拓展不足，对原料需求量不大，且存在需求周期，企业不能  长期固定收购原料进行加工，导致栽培菌种植难以扩大规模 。因此，没有规模化专业化  的菌棒生产和种植企业，小作坊式生产无法和外地规模化生产竞争，加工企业偏向于采  购外地价格较低的栽培菌，本地加工企业和种植户没有实现有效的对接，种植户愁销路。 （详见表三）
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表三    易门县食用菌加工企业调查统计表
	企业
名称
	食用菌
产值
（万元）
	主要
产品
	食用菌
主要原
材料
	来 源
	产品销售
渠道
及区域
	市场 需求
	产品 品牌
	三品 一标
	用工 人数
	扩产
计划
	主要困难 问题

	云南易 门丛山 食用菌 有限责 任公司
	2445.6
	松茸 、冻  干松露 、 羊 肚 菌  烘干 、油  炸产品
	平菇 、松 茸 、羊肚 菌  、块 菌、鸡枞
	全 省 各 地
	通过经销 商销往上 海 、广 东 等沿海 一 带
	空间 大
市场 需求 大
	丛山
	3 个有 机
	98 人
	产  能  限 制 ，野生 菌 原 料 限制 ，小 作 坊 产 品冲击。
	人 工 菌 需 求 基 本 可 以保证 ，青 玉米 、青毛 豆 需 求 缺 口大。

	云南易 门山里 香食品 有限责 任公司
	2880
	冻 干 产 品  、 油 炸 、烘干 产品
	野 生 松 茸  、松 露  、块 菌，人工 种 植 平 菇
	全 省 各 地
	通过经销  商销往上  海 、深圳 、 武 汉 、江  苏等地
	订单 生产
	山里 香
	3 个有 机
	126 人
	预 制 菜 生产线3 条 ，3 千 吨 ，总产 能   1  万 吨。
	高 端 产 品 受 疫 情 影 响较大。

	云南易 门益生 绿色食 品有限 责任公 司
	2800
	牛 肝 菌  （速 冻 ） 200  吨 、 松 茸 30  吨 、鸡枞  （油）、平  菇 、杏鲍  菇 。 其  他 200 吨
	人 工 食 用菌
	全 省 各 地
	通过经销  商销往省  内  及  浙  江 、四川 、 深 圳 、上  海等地
	需求 旺盛
	云之 南 味 因子
	1 个有 机
	100 人
	年产5000 吨 野 菌 调  味  车 间 投 入 使用 ，产 能 逐 年 增长 ，计 划达到3 亿 元 产 值。
	1. 人 才 缺  乏（研 发 、 生   产   管  理）、人 才  难留 ，园区  环 境 功 能  不配套（交  通）；
2. 食 用 菌 生 产 标 准 （种 植 、食 用 菌 生 产 标   准   分 级）。

	合   计
	8125.6
	
	
	
	
	
	
	6 个有 机
	324 人
	
	


（三）市场体系不健全
食用菌交易市场建设滞后，县乡还没有规范的专业食用菌交易市场 。虽然在县城的  易门洟源农贸市场设置了食用菌交易区，但是管理水平不到位，主要是进行野生食用菌  交易，基本没有栽培菌 。野生菌交易季节性强，交易品种、数量较少，无法实现周年交易，
产品没有进行科学合理的分级分类，以次充好的情况时有发生，不能完全实现优质优价， 对客户的吸引力不足。
（ 四）产业链条短，利益联结不紧密
原材料生产，食用菌种植、加工、销售、废弃物处理等产业链还不完善，企业与合作  社、农户之间尚未真正形成产、供、销的合作关系和利益联结，龙头企业带动作用不明显， 合作社作用发挥不明显，农户积极性和主动性没有充分调动起来 。菌包生产原材料开发  不足，现有秸秆资源没有得到有效利用，菌包基料基本是从外地购买，生产成本高，市场  竞争力弱 。废弃菌包处理体系不健全，存在环境污染风险。
（五）品牌意识不强
生产经营主体没有认识到进行“三品一标 ”产品认证是保障农产品质量安全，提升产 品品质，提升企业竞争力的重要途径，“三品一标 ”优质农产品由于对土壤、水、温度等自 然条件以及农药化肥的品种、使用量、施用方法等生产过程有严格要求，再加上认证、管 理等费用较高，而政府扶持政策连续性和兑现不到位，许多经营主体有扶持资金才申报 认证，因此全县食用菌绿色食品和有机产品认证数量少，品牌影响力和竞争力不强 。企 业品牌宣传不到位，县内、省内公众对丛山、山里香、益生等主要企业品牌的认知认可度 还不高，影响力不强 。易门干巴菌、松露、牛肝菌、鸡枞四大名菌地理标志证明商标申报 进展缓慢，缺乏食用菌公共品牌。
（ 六）食用菌经营主体数量少，实力弱
食用菌菌棒原料供应、菌棒生产、种植、野生菌包山养菌、加工销售的市场主体较少， 仅占全县新型农业经营主体（752 户）的 13%，没有专业的原料供应、菌棒生产、废弃菌棒  处理企业 。种植企业规模较小，最大的占地面积仅 60 亩，包山养菌最大规模仅 776 亩，有  实力的加工企业仅有 3 家，且市场占有率不高。
（七）政策落实和保障不足
易门野生食用菌产业发展具有得天独厚的自然资源优势，人工食用菌发展具有方便  快捷的交通网络、丰富的原材料来源、最适宜栽培菌生长的气候土壤条件等优势，但食用  菌产业项目谋划不足，缺乏项目带动和资金支持 。食用菌研究、新品种培育、新技术推广  和新产品研发相对滞后，加工企业严重依赖外地的野生菌资源，存在产品单一、季节性较  强、易受市场冲击等不稳定因素响，制约了易门县食用菌产业做大做强 。大部分产品以  切片、干制、罐装等为主，野生食用菌附加值有待进一步发掘 。省级补助资金门槛较高， 持续性预期不足，市级补助资金兑现迟缓，县级补助资金难以兑现。
三、发展思路
全面贯彻落实党中央、国务院推进农业绿色发展和省委、省政府打造“绿色食品牌 ”
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的工作部署，用好玉溪国家农业绿色发展先行区招牌，立足食用菌产业发展基础，按照  “ 大产业+新主体+新平台 ”的发展模式，以深化农业供给侧结构性改革为主线，推动传统  农业向现代农业转型升级，以提升食用菌产业“五化”（规模化、专业化、绿色化、组织化、 市场化）水平为核心，全面落实“抓有机、创名牌、育龙头、占市场、建平台、解难题 ”六项举  措，着力构建完善的食用菌生产体系、经营体系和产业体系，将易门建设成为国家级野生  食用菌集散交易中心和加工基地、云南最具特色野生食用菌保育促繁休闲康养绿色基  地，擦亮“菌乡易门 ”品牌，打造食用菌产业绿色高质量发展示范区，创建食用菌“一县一  业 ”示范县，不断做大做强食用菌产业。
四、发展对策
加快构建产业发展技术支持体系，全面提升食用菌产业专业化、规模化、绿色化、组  织化、市场化水平，将食用菌产业打造成为县域特色鲜明、比较优势突出、产业规模较大、 产业链条完整、经济效益明显、市场竞争力强的支柱产业。
（一）构建产业发展技术支持体系
1. 组建食用菌产业队伍体系
整合供销、林草、农业农村局人员编制和现有技术力量，借鉴烟草产业发展经验，组 建易门县食用菌产业发展服务中心，明确一支队伍专业抓食用菌产业发展，常态化开展 技术试验示范宣传培训推广，引导培育新型经营主体，加强和科研院所、行业部门的对接 联系与合作，建立县乡推广服务体系和统计监测体系，实现食用菌产业长期持续有人抓 有人管，动态掌握食用菌产业发展情况，建立系统的技术和政策体系，使县食用菌产业发 展领导小组的决策部署得到贯彻落实。
2. 建立食用菌技术标准体系
推广应用现有食用菌国家标准、行业标准、企业标准，收集整理各种适宜在易门种植  的人工食用菌生产技术标准，结合易门县生产实际进行修订完善，推广运用；借鉴、研究、 制定易门县各类野生食用菌保育促繁技术标准；研究、制定、应用各类食用菌分级技术标  准；鼓励引导加工企业研究制定加工技术标准，研发产品专利，建立符合易门实际的食用  菌技术标准体系，加快标准推广运用，全面提升食用菌生产加工水平。
3. 健全食用菌产品质量安全监管体系
将食用菌产品质量安全作为食品安全和农产品质量安全的重点工作，进一步建立健 全食品安全和农产品质量安全监管执法队伍，提升监管执法水平，全面加强对食用菌生 产经营主体生产加工全过程的技术指导服务和监督管理，督促生产企业建立生产记录台 账，使用国家农产品质量安全追溯平台，确保产品质量安全、优质，倒逼生产、加工技术的 规范化标准化绿色化，全面提升食用菌产品质量。
（二）强化食用菌产业主导地位，提升专业化水平
1. 创建食用菌“一县一业 ”示范县
突出以野生食用菌为主导，人工食用菌加快规模化发展实现并驾齐驱的发展格局， 创建食用菌“一县一业 ”示范县 。打造 4 个食用菌“特色乡镇”、10 个食用菌“一村一品 ”示  范村、100 个特色食用菌专业组、1000 户专业户 。在海拔 1700米以上区域重点以野生食  用菌为主，1300 米至 1700米坝区作为栽培菌发展的重点区域；以铜厂乡为主打造野生食  用菌特色乡镇，建设一批野生菌示范村，浦贝乡、龙泉、六街街道重点发展人工食用菌，建  设一批栽培菌“一村一品 ”示范村，对获得国家、省、市三级“一村一品 ”示范村认定的，政  府给予一次性奖补。
2. 建设食用菌科技示范园
建设集菌种繁育、菌棒生产、设施栽培、加工、仓储冷链物流、科普及培训等为一体的 食用菌科技示范园和智慧产业园，提升食用菌产业发展设施化、科技化等水平。
（三）扩增食用菌面积产量，提升规模化水平
一是扩大包山养菌规模 。充分利用全县林地资源，在政策允许的前提下，全面组织 引导实施包山养菌，实现应包能包尽包、扩大包山养菌面积规模达到 100 万亩以上。
二是大力开展森林抚育 。争取更多森林抚育项目、政策，将森林抚育作为培育优质 林木、改善森林生态、防止和减少森林火灾、促进野生食用菌种类、产量、质量提升的有效 措施实施好，力争实现全县森林抚育全覆盖，建立抚育技术标准，引导林农自发开展森林 抚育，有效发掘林地资源经济效益。
三是研究推广野生菌增产提质技术 。进一步摸清摸细全县野生菌种类和具体分布  区域，在不同海拔、不同植被类型、不同土壤类型、不同气候条件下选择建设一批野生食  用菌保育促防技术和产量监测研究基地，搞清易门各类野生食用菌的生长立地条件、生  长发育规律，在现有干巴菌遮阴、割采以及其他经验技术的基础上，通过使用物理控光、 控温、控水、控湿、防虫技术，提高野生食用菌产量、质量、效益，野生菌亩产达 5 公斤以上， 总产 5000 吨以上，建设一批松露、牛肝菌、鸡枞、干巴菌、青头菌、鸡油菌、奶浆菌保育及供  应基地。
四是加强野生菌资源保护和开发利用 。野生菌是大自然赐予的独特资源，必须科学 合理进行保护和开发利用，两者并重，只保护不开发，保护就没有意义，只开发不保护，就 是竭泽而渔，断了子孙路，必须在保护中开发，在开发中进行保护，发挥好资源的效益，真 正实现绿色发展。
五是推动“菌—文—旅 ”融合发展 。依托易门良好的天然山水生态、“滇中水城 ”“公 园城市 ”“云南省特色餐饮发展示范县 ”“ 中国（云南）野生食用菌交易会”、野生食用菌博
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物馆、十里楹联文化长廊、滇铜文化、陶瓷文化、“二月二 ”民俗文化、红色文化，充分利用 森林人家、食用菌餐饮名店、休闲农庄、种植基地、乡村民宿等现有食用菌业态 。加快开 发以食用菌生态休闲观光、采摘体验和餐饮美食为主题的精品旅游线路，全面提升服务 能力和水平，增强影响力、吸引力，推动易门“菌—文—旅 ”产业快速融合发展。
六是科学开展野生菌食用知识宣传 。野生菌种类繁多，有很多种类有剧毒不能食  用，准确识别就可以避免，有些具有一定毒性，只要加工制作方法正确，就是安全美味，引  起中毒的主要原因是识别错误以及加工制作方法不正确 。过度宣传防止野生菌中毒，容  易妖魔化野生菌，误导消费者，导致许多外省人不敢食用野生菌，对产业发展十分不利， 应该多进行正面宣传，突出对野生菌知识科普，特别是分类识别，引导人们正确识别认识  野生菌，科学加工制作安全食用野生菌。
（ 四）提高栽培菌规模质量
1. 栽培菌品种多样化种植
易门县农业种植业主要以烤烟、玉米、水稻、小麦、油菜、豌豆为主，林果业主要以板  栗、核桃、柑橘、梨、桃子为主，所产生的秸秆和枝条品种多样，但单品种产量不大，有的还  不能作为食用菌种植的原材料使用，加之易门立体多变的气候类型，决定了易门县人工  食用菌种植品种也要多样化，虽然单品规模效应难以发挥，但是多样化的种植品种可以  避免同质化竞争，差异化发展，形成多品种规模效应，重点发展种植榆黄菇、香菇、平菇、 白参、大球盖菇、金耳、黑皮鸡枞、羊肚菌，丰富上市品种，实现周年供应，打造特色精品栽  培菌种植基地，增强市场吸引力竞争力。
2. 发展栽培菌野生种植
在板栗、核桃、桃子等人工林地内实施林下野生栽培人工食用菌，重点建设榆黄菇、 平菇、大球盖菇、羊肚菌等示范基地，在天然林地内适度开展栽培菌野生种植，提升栽培  菌质量效益。
3. 加快野生菌驯化种植
利用包山养菌和森林人家建设野生菌研究基地，组织相关科研院所、专家、技术人员 对野生菌深入开展研究，在掌握野生菌生物学特性及生长发育规律的基础上，开展野生 菌驯化种植，开发更多栽培菌种植品种。
4. 加快种植基地建设
在龙泉街道建设食用菌规模连片种植园区，集中规划建设规范化食用菌种植大棚， 配备水电路等基础设施，引导现有种植户以及有食用菌种植意愿的主体进行集中包片种  植，建设高原特色香菇、平菇、白参、大球盖菇、金耳、黑皮鸡枞、羊肚菌栽培基地，实现园  区化发展，对进入园区的主体提供科技和政策服务，打造成为具有一定规模、一批经营主
体，汇集原材料供应、菌种繁育、菌棒生产、种植、收购、分级包装、仓储、初加工为一体的 综合性食用菌种植产业示范园区。
5. 延伸栽培菌种植产业链
一是开发栽培菌原料资源 。引导扶持栽培菌种植原料供应经营主体的发展，研究开 发利用本县玉米秸秆、玉米芯、稻草、大小麦秸秆、豆类作为秸秆，板栗、核桃、柑橘、梨、桃 子等果树每年修剪下的枝条废弃料等现有资源，生产栽培菌种植所需要的原材料，既解 决秸秆造成的环境问题，又为食用菌种植提供方便的原料，减少种植户的成本投入。
二是实现菌棒专业化生产 。引导扶持专业化食用菌菌棒成品生产企业发展，配置自 动化原材料粉碎、配料拌料、自动装袋、高效灭菌、接种流程化等设备，建设节约化规范化 养菌场，实现菌棒生产标准化规模化，有效降低菌棒生产成本，为种植户提供质优价廉的 种植菌棒，建成优质平菇菌种培育中心，为人工食用菌规模化发展打牢基础。
三是开展废弃菌棒利用 。人工食用菌种植必然产生大量废弃菌棒，如果不进行科学 处理，容易造成环境污染，要进行无害化处理，引导扶持专业化废弃菌棒处理企业，实现 变废为宝，一是加工为有机肥施用，二是加工制成颗粒燃料。
（五）加快建设食用菌特色交易市场，提升市场化水平
1. 建设县乡食用菌现场交易市场体系
依托现有食用菌交易市场，结合产业发展需求，改造提升或新建规范化、具有不同功    能区域的食用菌交易市场，形成以龙泉市场为中心、六个乡镇街道市场为基点的“ 1+6 ” 交易市场布局，形成方便快捷的食用菌集散交易网络，落实相应的市场准入条件，进行食    用菌产品分级分类销售，打造规范公平的食用菌交易市场，提升影响力和知名度。
2. 建设食用菌网络交易体系
依托县级电子商务公共服务中心和仓储物流配送中心、乡镇级电商服务分中心、村 级电商服务站点，引导县内快递物流企业拓展易门食用菌产品网络销售渠道，扩大市场 占有率，带动加工业满产满销。
（ 六）加大品牌打造力度，提升产业绿色化水平
1. 加快“绿色食品牌 ”产业基地建设
实施“绿色食品牌 ”产业基地建设行动，以野生菌包山养菌为依托，全域打造野生菌 绿色生产基地；突出重点区域重点企业，提升人工种植食用菌种植规模和水平，打造特色 人工食用菌绿色种植基地。
2. 加大绿色有机产品认证建设
用好用活用足省市县食用菌发展政策，引导各经营主体大力开展绿色有机食品认 证，特别是野生菌的有机认证，实现产品认证数量全省领先。
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3. 打造企业品牌和产品品牌
着力培育食用菌企业品牌和产品品牌，大力宣传推介提升“丛山 ”“山里香 ”“益生 ”等  企业品牌知名度，鼓励企业继续参与绿色食品“十大名品 ”“10 强企业 ”“20 佳创新企业 ”评  选，积极申报“绿色云品 ”品牌目录，提升品牌成色 。鼓励企业进行技术创新和产品研发， 打造丰富多样的、适合不同消费群体的全系列产品品牌，全面提升产品质量，不断提高产  品市场竞争力、占有率，创造更高经济效益。
4. 打造公共品牌
一是提升“菌乡易门 ”知名度 。借助一年一度的中国 ·云南野生食用菌交易会，邀请 全国乃至全世界知名的食用菌专家、知名企业和食用菌全产业链的知名人士共商易门食 用菌产业发展大计，举办高规格的易门食用菌产业发展论坛 。加大宣传和产品营销力 度，扶持经营主体开展网红带货等活动，充分利用手机 App、微信、抖音、机场、地铁、新媒 体等平台对易门食用菌进行全方位多角度宣传；依托野生菌博物馆改造提升、菌乡文化 广场舞台改造、野生菌美食街、云菌人家建设等，充分挖掘“菌乡易门 ”文化特色，增设各 类菌元素，进一步擦亮“菌乡易门 ”品牌。
二是打造区域产品公共品牌 。继续推进“易门干巴菌 ”“易门松露 ”“易门牛肝菌 ”“易 门鸡枞 ”四大名菌的地理标志证明商标申报认定，组织食用菌企业开展四大菌类“特质农 品 ”申报，实现食用菌区域产品公共品牌认证零突破，让“易门干巴菌 ”“易门松露 ”“易门 牛肝菌 ”“易门鸡枞 ”成为一张张靓丽名片。
（七）加快经营主体培育，提升组织化水平
1. 加快培育食用菌家庭农场
鼓励引导包山养菌户、栽培菌种植户扩大面积规模、加强管理、提高产量效益，发展 成为食用菌家庭农场。
2. 加快培育食用菌专业合作社
引导食用菌企业、家庭农场、森林人家、种植户、收购商贩等主体，以组、村（社区）、乡 （镇、街道）区域为单位组建成立食用菌专业合作社，小合作社联合组建为联合社，全面提 升食用菌生产、加工、经营的组织化水平，抱团发展，扩大规模，不断提升市场话语权。
3. 发展壮大龙头企业
以加工引领打造食用菌全产业链，围绕提高食用菌产业综合效益，推进实施食用菌 精深加工项目，支持现有食用菌加工重点龙头企业发展成为食用菌产业“链主 ”企业，开 展食用菌精深加工，打造方便食品、调味品、功能营养品等全系列高品质食用菌产品，显 著提高食用菌附加值 。推动加工龙头企业向下游延伸销售链，培育食用菌销售龙头企 业；向上游延伸种植链，与家庭农场、合作社合作形成利益共同体，培育包山养菌和种植
龙头企业；多元融合发展培育菌旅龙头企业 。打造集生产、加工、物流、休闲观光、销售为 一体的食用菌全产业链，实现一二三产业融合发展，将食用菌重点加工企业打造成国家 级重点农业龙头企业。
五、支持保障
（一）保障食用菌产业发展用地
在充分利用现有设施农业用地用于发展食用菌产业，充分利用农村闲置畜禽养殖 场、闲置农房等种植食用菌的基础上，争取更多政策和用地指标，优先保障食用菌产业发 展，直接用于食用菌种植的土地和种植蔬菜执行同等政策，辅助设施用地按照设施农业 用地管理。
（二）争创食用菌“一县一业 ”示范县
“一县一业 ”示范县是国家智农惠农项目，创建期为 3 年，省财政每年安排创建补助资  金 3000 万元连续补助 3 年 。补助资金重点用于公共基础设施建设、绿色有机认证补助、 物联网示范基地建设、产品质量追溯体系建设、技术改造提升、品牌打造、产品研发、冷链  物流、贷款贴息及创建任务中其他需要支持的环节。“一县一业 ”项目是易门食用菌产业  发展的有力推手，要站在乡村振兴、产业兴旺的高度，举全县之力积极做好申报相关工  作，保证创建成果 。县级财政将食用菌产业发展纳入财政预算，同时统筹整合项目资金， 对食用菌基地建设、经营主体培育、绿色有机认证、产品研发、品牌打造等方面给予重点  支持，推动易门食用菌产业提档升级，可持续快速发展。
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